
Especialistas en
carne de vacuno

Specialists
in beef



Bienvenidos a 
    Welcome to

Una cooperativa sostenible 
y con origen
Desde hace más de 20 años nos esforzamos para ofrecer a 
nuestros consumidores la mejor carne. Siempre bajo los máximos 
estándares de calidad y sostenibilidad, cuidando nuestro origen y 
aportando un valor añadido único, la dehesa de Salamanca.

De igual forma, a lo largo de los años, hemos crecido y nos hemos 
hecho GRANDES gracias al esfuerzo conjunto de nuestros 
socios, empleados, clientes y proveedores, y estamos seguros de 
que juntos seguiremos conquistando nuevos horizontes.

For over 20 years, we have strived to offer our consumers the 
best meat. The Salamanca Dehesa: always with the highest 
standards of quality and sustainability, locally sourced and 
providing a unique added value.

Over the years, we have grown dramatically thanks to the 
combined efforts of our partners, employees, customers 
and suppliers, and we are confident that together we will 
continue to conquer new horizons.

 Ver Vídeo /
See Video

A sustainable cooperative with 
traditional origins

C/ Cruz de Santa Elena s/n
37100 Ledesma (Salamanca)

info@piensossantaelena.es
www.piensossantaelena.esFabricación de piensos en Ledesma



FABRICACIÓN Y COMERCIALIZACIÓN DE ALIMENTOS PARA ANIMALES, 
VENTA DE ABONOS Y MATERIAL GANADERO en Vitigudino

- ALIMENTOS PARA 
  TODO TIPO DE ANIMALES
- SERVICIO NUTRICIONAL
- SEMILLAS
- ABONOS

- BLOQUES MINERALES
- MALLA E HILO PARA EMPACAR
- TODO TIPO DE MATERIAL GANADERO
- PROVEEDOR DE PIENSOS 
  DE GRUPO DEHESA GRANDE



JAVIER CAMARA INDUSTRIAS GANADERAS SL
Polígono Industrial AllendeDuero Ctra. Valladolid S/N
Aranda de Duero (Burgos)
Teléfono: 947 51 23 23
administracion@javiercamara.es

Fábrica de Trujillanos:
Autovía nacional – 5 - km 332 (A 2 km de Mérida)
Trujillanos (Badajoz)
Teléfono: 924 32 71 81
administracion@javiercamara.es

Fabricante de 
material ganadero

www.javiercamara.es

Los mejores medios 
e instalaciones 

para garantizar 
resultados óptimos             

The best means and 
facilities to ensure 

optimal results

En DEHESA GRANDE contamos con un equipo multidisciplinar de 
profesionales y técnicos altamente capacitados y comprometidos con la 
mejora continua. Asimismo, desde nuestros inicios, hemos apostado tanto 
por la incorporación de nuevas tecnologías y procesos que nos permitan 
trabajar ofreciendo máximas garantías, como por la constante inversión en 
la modernización de nuestras instalaciones, entre las que destacan:
• Instalaciones para cebo y estudios de alimentación animal.
• Centro de concentración y clasificación de terneros pasteros.
• Industria cárnica.
• Sala de despiece.

At DEHESA GRANDE, we have a multidisciplinary team of highly trained 
professionals and technicians committed to continuous improvement. 
Likewise, since the beginning, we have been committed to both the 
incorporation of new technologies and processes that allow us to 
work offering maximum guarantees, and to constant investment in the 
modernisation of our facilities, among which we would like to highlight:
• Facilities for fattening and animal feeding studies.
• Concentration and classification centre for pasture calves.
• Meat industry.
• Cutting room.



TRANSPORTE DE TODA CLASE DE GANADO
NACIONAL E INTERNACIONAL 

C/ La Torre, 1 • 37120 Doñinos (Salamanca) • 616 592 438
kellyoca@hotmail.com

PROCESO 
PRODUCTIVO

Primario             
CERTIFICACIÓN DE EXPLOTACIONES

FARM CERTIFICATIONS

ASESORAMIENTO 
TÉCNICO Y COMERCIAL 

TECHNICAL AND 
COMMERCIAL ADVICE

LAS MEJORES MATERIAS PRIMAS Y PROCESOS PARA CONSEGUIR 
PIENSOS DE ALTA CALIDAD EN NUTRICIÓN ANIMAL

THE BEST RAW MATERIALS AND PROCESSES TO ACHIEVE HIGH 
QUALITY FEEDS IN ANIMAL NUTRITION

   Primary              PRODUCTIVE 
        PROCESS

        



PROCESO 
PRODUCTIVO

Secundario             
En DEHESA GRANDE trabajamos 
cumpliendo con rigurosidad las 
más exigentes normas de calidad, 
trazabilidad e higiene en todas y 
cada una de las fases de nuestros 
procesos productivos:

• Recepción y sacrificio. 
• Despiece.
• Elaboración y fileteado.
• Envasado y expedición.
• Distribución y logística. 

Gracias a que nuestros productos 
ofrecen los más altos estándares 
nutricionales y máximas garantías 
en materia de seguridad alimentaria, 
hemos sido merecedores, a lo largo 
de nuestra trayectoria, del mejor aval: 
la confianza y fidelidad de 
nuestros clientes a nivel 
nacional e internacional.

Secondary         
PRODUCTIVE 
PROCESS 

At DEHESA GRANDE, we work in 
strict compliance with the most 
demanding quality, traceability 
and hygiene standards in each 
and every one of the phases of our 
production processes:

• Reception and slaughter. 
• Cutting.
• Processing and filleting.
• Packaging and shipping.
• Distribution and logistics.  

Thanks to the fact that our products 
offer the highest nutritional 
standards and maximum guarantees 
in terms of food safety, we have 
rightly deserved, throughout our 
history, the best guarantee:
trust and loyalty of our 
customers both nationally 
and internationally.



Elaboración de embalajes en Salamanca

923 229 996 • administracion@cartonajesfervi.es
Crta. Fuentesauco, km 2, 37184 Villares de la Reina, (SALAMANCA)

www.cartonajesfervi.com



Presentaciones 
y cortes cuarteados     

Presentations and 
quartering cuts     

Canal
Carcass

Bola
Knuckle 

Trasero
Shank

Falda
Skirt

Pistola
Hindquarter

Costillar falda
Forequarter flank

Chuletero
Loin

NUESTROS PRODUCTOS

Marcan la
Diferencia      

Pol. Ind. de Vitigudino
C/ Cuatro, 11. Sector Cuatro

923 504 010

Gestión Integral de
Explotaciones Ganaderas

661 642 146

COMERCIAL Y CONSULTORIO
VETERINARIO SERVICIOS VETERINARIOS

HIMVET
Ctra. Vitigudino - La Fuente de San Esteban, Km. 22,4
37216 Traguntía (Pozos de Hinojo) SALAMANCA
 
923 935 104 • info@cuartondeinesluna.com • www.cuartondeinesluna.com

RESTAURANTE, HOTEL Y EVENTOS



Presentaciones 
y cortes deshuesados    

Presentations and 
boneless cuts

OUR PRODUCTS 

Make a Difference      

Tapa
Cap

Espaldilla
Shoulder chop

Lomo alto
Prime rib

Babilla
Rump Skirt

Pez
Check tender

Solomillo
Tenderloin

Costillar
Ribs

Cadera
Rump

Llana
Blade

Lomo bajo
Striploin

Vacío
Hindquarter

Contra
Silverside

Nervio
Oyster blade

Redondo
Round steak

Aguja
Chuck

Babilla falsa o 
culata contra / Heel 
muscle or heel beef

Pecho
Brisket 

Morcillo posterior
Hindquarter

Morcillo delantero
Fore shin

CORTES DE LA PIERNA / CUTS IN THE LEG

CORTES DE DELANTERO / FOREQUARTER CUTS

CORTES DEL CHULETERO / LOIN CUTS CORTES DE FALDA / SKIRT CUTS

C/ Bernardo Dorado 2 • 37008 SALAMANCA • T: 923 191 345 • F: 923 191 236

• Gestión de Mataderos Industriales
• Salas de Despiece
• Fábricas de Embutidos
• Mayoristas de Pescado

• Marcas de Calidad
• Asociaciones de Ganaderos y Libros Genealógicos
• Control de Accesos / Procesos
• Congeladores industriales

Avd. Conde de Guadalhorce, 41-43-1º • 33401 Avilés - Asturias 
Tel.: +34 985 52 61 18 • pyramis@pyramis.org • www.pyramis.org

Expertos  en  Trazabi l idad

Soluciones integrales, para
la industria agroalimentaria: 
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COMPARTIMOS LOS VALORES 
DE NUESTRA TIERRA:

Salamanca         
WE SHARE THE VALUES OF 
OUR LAND: 

Salamanca         
•  El nombre DEHESA GRANDE se ha convertido en sinónimo de los más importantes 

valores arraigados en la cultura de Salamanca.
•  La Raza Morucha es autóctona española y aporta una carne de superior     

calidad debido a su desarrollo en la Dehesa de Salamanca, un ecosistema 
único y reconocido mundialmente.

•  Su carne es jugosa y aromática, de un color rosado y rojo. Desde 
1996, posee la denominación de calidad IGP -Indicación 
Geográfica Protegida- “Carne de Salamanca” a nivel europeo. 

•  Su trazabilidad y certificados están asegurados gracias a un 
exhaustivo control del animal vivo, así como de cada una de   
las piezas en el punto de venta.

•  The name DEHESA GRANDE has become synonymous with the 
most important values rooted in Salamanca’s culture.

•  The Morucha breed is native to Spain and provides superior quality 
meat thanks to its development in the Dehesa de Salamanca, a 
unique and world-renowned ecosystem.

•  Its flesh is juicy and aromatic, pink and red in colour. Since 1996, 
it has held the quality designation IGP - Protected Geographical 
Indication - ‘Carne de Salamanca’, at a European level. 

•  Its traceability and certificates are ensured thanks to extensive 
animal controls, as well as of each cut at the point of sale.

La Dehesa, 
UNA DE LAS CLAVES 
DE NUESTRO ÉXITO

The Dehesa, 
ONE OF THE KEYS 
TO OUR SUCCESS

   La Dehesa de Salamanca, junto con el apoyo y compromiso de nuestros socios ganaderos, 
   hace que seamos un referente nacional en la comercialización de carne de vacuno. 
  
  GANADEROS DE SALAMANCA:
•  Somos una cooperativa sostenible: criamos a nuestro ganado en la dehesa 

salmantina y crecemos de manera sostenible para aportar valor a nuestros socios.  
•  Nos preocupamos por el bienestar animal y, por ello, hemos obtenido el 

certificado de Bienestar Animal Welfair™.
•  Desde 2017 somos entidad asociativa prioritaria de Castilla y León.
•  Apostamos por proyectos que dinamicen el mundo rural de la zona oeste          

de Salamanca. 

     The Dehesa de Salamanca, together with the support and commitment of our 
livestock partners, makes us a national leader in the marketing of beef. 

   SALAMANCA FARMERS:
•  We are a sustainable cooperative: we raise our livestock in the Salamanca 

meadows and grow in a sustainable way to provide value to our members.  
•  We care about animal welfare, and for this reason we have obtained the 

Animal Welfare™ certificate.
• Since 2017, we have been a priority association in Castilla y León.
•  We are committed to projects that will make the rural world in the western 

part of Salamanca more dynamic.



MÁS VENTAJAS A TRAVÉS DE 
NUESTRAS CARNICERÍAS

Franquiciadas      
MORE ADVANTAGES 
THROUGH OUR 

Franchise butchers      
Con esta importante iniciativa, desde 
DEHESA GRANDE buscamos ofrecer a 
nuestros socios y clientes un portafolio 
diversificado de negocio:

• Expansión en todo el territorio nacional.
•  Reforzar la imagen corporativa y 

también acercar al consumidor final 
todos los productos.

With this important initiative, DEHESA 
GRANDE seeks to offer our partners and 
clients a diversified business portfolio:

• Expansion throughout the country.
•  To reinforce the corporate image and 

also to bring all the products closer to 
the final consumer.
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 Contáctenos     
    Contact us 

DEHESA GRANDE 
SOCIEDAD COOPERATIVA

Carretera Moronta km 1,300
37210 · Vitigudino (Salamanca)

España / Spain

Tel.: (+34) 923 500 356
Fax: (+34) 923 501 100

dehesagrande@dehesagrande.com

www.dehesagrande.com


